PEIPSIMAA

www.visitpeipsi.com

Koolitusprogramm “Kiika Peipsimaa kooki”

111 MOODU

[__

Kuupaev ja kellaaeg: 02. — 03.10.2018
Sihtkoht: Smiltene-Valmiera-Rauna (Pohja-Lati)

Registreerimine: https://goo.gl/forms/s8NUOIWWvVNcqgiOF23

Osalustasu: 25 eurot

Programm:

1. paev 0210
9:30 Saabumine Smiltene

9:30-10:00 Smiltene moisa maitsed ja hommikukohv
Maitseme Smiltene moisa aadlike toas horgutisi ja
hommikukohvi, mis on valmistatud Smiltene Tehnika
Kolledzi tudengite poolt.

10:00-10:30 Soit Smiltene - Blome

10:30-13:00 Leiva kiipsetamise opituba pagarikojas “Donas” ja Lati kohalikud maitsed.
Klpsetame leiba. Igalks saab teha endale patsikese ja selle kaasa votta. Samuti
pakutakse leiva degusteerimist ning kaasa saab osta valmistoodangut. Kohaliku koogi
|dunasook.

13:00-13:30 Soit Blome-Trikata
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https://goo.gl/forms/s8NUOIWWvNcqi0F23
https://visit.smiltene.lv/smiltenes-muizas-komplekss-un-vacu-ordena-pilsdrupas/?lang=et
https://visit.smiltene.lv/kulturizglitojosa-programma-maizes-darbnica-lauku-maja-donas/?lang=et
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13:30-15:00 Sokolaadi vabrik “R chocolate”
Paljastame Sokolaadi valmistamise saladuse ja vOtame osa tootoast. Kohapeal on
voimalus osta Sokolaaditooteid ja jaatist.

15:00-15:30 Soit Trikata-Valmiermuiza

15:30-18:30 Toidu opituba Valmiermuizas
Kuidas kasutada kohalikke tooteid, toitu ja toorainet.

18:30-19:30 Ekskursioon ja degusteerimine Valmiermuizas

19:30-20:30 Ohtustok Valmiermuizas

21:00 Majutus hotellis “Bruzis”

2.paev 03.10
8:00-9:00 Hommikusook hotellis

9:00-9:30 Soit Smiltene-Kainaizi

9:30-11:00 Kasemahla vabrik “Birzi”
Ekskursioon ja degusteerimine erinevate
kasemahladega ja siirupitega.

11:00-11:30 Soit BirzI-Rauna

11:30-13:30 Lati Kiploks ehk Lati kltslauk ja Idunasook
VVoimalus tutvuda kuuslauguga, kiuslaugu kasvatamise traditsioonidega ja maitsta laias
valikus kuuslaugutooteid.

13:30-15:30 Latnature koogivilja kropsud
Latnature teeb ebatavalisi kropse kohalikust sellerist, punapeedist, porgandist ja Calai
kapsast. Ringkaik kropsuvabrikus ja koogivilja trihvlite tootuba.

15:30-17:00 Juustuvabrik
Ainuke ettevote Latis mis valmistab rohelist juustu. Ringkaik ja vabriku
tootmisprotsesside tutvustus.

* Koolitusprogrammis voib tulla muudatusi.

Lisainfo: Kadi Ploom, ploom.kadi@gmail.com voi +372 5696 4686
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http://www.visit.valmiera.lv/lv/ko_redzet_un_darit/interesu_objekt/amatnieciba/5793_scaronokolades_razotne_bdquor_chocolaterdquo/
http://www.valmiermuiza.lv/
http://www.latvia.travel/et/majutuskoht/park-hotel-bruzis
http://www.latvia.travel/en/sight/sparckling-birch-sap-birzi-production-facilities
https://www.facebook.com/Latvijas-%C4%B6iploks-401541139995391/
https://www.facebook.com/latnature
http://www.sierarazotne.lv/about-us/

